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TARTARE DI TONNO ANGURIA
E OLIVE TAGGIASCHE

SELEZIONE DI SALUMI MISTI DELL’OLTREPO
PAVESE

INSALATA DI FIOCCHETTO DI CULATELLO E
MELONE O FICHI

GAMBERI MARINATI ALLE PESCHE BIANCHE

FLAN ALLE MELANZANE E ZUCCHINE CON
COULIS DI POMODORO E BASILICO

INSALATA DI PETTO D’OCA AFFUMICATO E
FRUTTI DI BOSCO

Primi /ﬁhfﬁ

PACCHERI Al POMODORINI GAMBERI E OLIVE
DELLA RIVIERA

RISOTTO Al FUNGHI PORCINI

PAPPARDELLE ALLE PICCOLE VERDURE
D’ESTATE E POLPA DI GRANCHIO

CREMA DI PATATE CON POLPO ALLA DIAVOLA

PENNE AL POMODORO, AL PESTO O
RAGU BOLOGNESE

€12,00

€9,00

€10,00

€12,00

€ 9,00

€10,00

€10,00

€9,00

€10,00

€ 9,00

€ 5,00




Secondi /ﬂ’aﬁ‘i

MAGATELLO DI VITELLO AL PUNTO ROSA CON

SALSA MONFERRINA € 14,00
MISTO DI PESCE COTTO SULLA FOGLIA
DI FICO CON FICHI CARAMELLATI € 16,00

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA SELVATICA € 12,00
E VELI DI PARMIGIANO

FILETTO DI ORATA Al FUNGHI PORCINI E
PESTO DI PREZZEMOLO € 14,00

ROAST BEEF AL’INGLESE SU LETTO DI
INSALATA E POMODORINO PACHINO € 14,00

GRAN PIATTO DI VERDURE ALLA GRIGLIA € 6,00

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI, DIVERSE
STAGIONATURE ABBINATI A MIELE, € 10,00
MARMELLATA E MOSTARDA

Fatli in casa sono Jempm piif, - ,,ﬁ/o/ci

Ravarese alln Wmiﬂ/iﬂ con salsa /&:mpam’ € 6,00
Sorhetto al forosecco di Valdobbiadene €5,00
Sorhetto al frutto della foassione €5,00
Sorbetto al limone di Sorvento o all arancio €5,00
Trancio d ananas €5,00

Mousse al cioccolato fondente € 6,00

Fruthi di hosco con je/m‘o al ﬁ'mﬂ Ai latte €6,00




